
Desayunos 
  Brunch

Huevos pochados en pan de chocolate o 
de pimienta cayena, mermelada de ají, 
aguacate, pico de gallo y carne mechada.

Huevos de Andrés 35k

Tostada de pan, plátano maduro, 
aguacate, salsa criolla y huevo.

Huevos montados 35k

Con queso y plátano o queso y aguacate.
Arepa ocañera 12k

murillo, papa, cebolla y cilantro.
Caldo de carne 15k

Tinto 4k
Café con leche 6k

Bebidas desayuno
Chocolate 6k
Jugo de naranja 8k

Trozos de chicharrón carnudo en leche 
de tigre con cebolla roja y cilantro.

Ceviche de chicharrón 25K

Punta de anca en cocción larga 
acompañada con guarniciones de la casa.

Posta Negra 40K

Fideos anchos con verduras y pechuga 
salteada en wok.

Pappardelle con pollo 35K

Guiso de lentejas con condimentos 
masala y pan naan.

Curry de lentejas 30K

Mariscos en salsa de chontaduro y arroz 
de coco. 

Encocado de frutos 
del mar 45K

sopa o crema de verduras de estación.
Sopa de la casa 15K

Entradas

Principales

Salidos del horno

con longaniza de Sutamarchán artesanal 
con papas criollas y limonada de panela y 
jengibre

Choripán de la montaña 28k

de pan artesanal y sobrebarriga, con 
vegetales horneados, papas criollas y 
limonada de panela

Sánduche 20k

Pizzas

Chorizo, carne desmechada, mozzarella, 
chimichurri y cebolla

Montañera 32k

Base de tomate, queso mozzarella y 
mucho pepperoni

Candela 36k

Base de tomate, queso mozzarella, 
tocineta y jamón ahumados y pepperoni

Barriga llena 38k

Base de zapallo, queso mozzarella, lonjas 
de pierna de cerdo ahumada,  tomate de 
árbol confitado, melao picante.

Del campo 32k

setas y mozzarella acompañado de 
pimentón asado,  zucchini parrillado y 
cebolla

Monte adentro 30k

OPCIÓN VEGETARIANA

base de tomate, albahaca y queso 
mozzarella

La loca Margarita 26k

OPCIÓN VEGETARIANA

Base de hummus y crema de perejil, 
trozos de falafel, pimentónes asados, 
babaganoush.

Peregrina 28k

OPCIÓN VEGETARIANA

Bebidas

Pola $8k

Kombucha $8k
Copa de vino $15k

Tinto $4k
Infusiones de la casa $6k

Panelada $5k
Agua $5k
Coca-Cola $5k

menú


